
葵うなぎ蒲焼

（税込3,219円） （税込6,264円）

（税込2,787円） （税込5,508円）

愛知三河産 

新仔うなぎ蒲焼

（税込1,383円） （税込2,700円）

（税込2,139円） （税込4,266円）

愛知三河産 

うなぎ蒲焼

あいち発の
新しいブランドうなぎ

の魅力葵うなぎ
190g以上に大きく
成長してから出荷されます。

十分に脂が乗っている上に、
上品な味わいであっさりと
食べられます。

皮が柔らかく、
身もふっくらとしています。

原産国名中国 

ご予
約承
り中

!



あいち発の新しいブランドうなぎ

190g以上に大きく成長してから出荷されます。

十分に脂が乗っている上に、
上品な味わいであっさりと食べられます。

皮が柔らかく、身もふっくらとしています。

の魅力葵うなぎ

ひつまぶしの美味しいお召し上がり方
そのままうなぎ
本来の味をお
楽しみ下さい。

（税込2,787円）

うなぎ茶漬のだし1袋に対して沸騰した150ccのお湯を入れてかき混ぜてから、
ごはんにかけて下さい。その際はお茶碗などの容器にあけてからかけて下さい。

お茶碗に取分け、だしと
お湯を加え、わさびを添
えてお召し上がり下さい。

ご予約品1点につき サントリー黒烏龍茶350 1本プレゼントご予約品1点につき サントリー黒烏龍茶350㎖1本プレゼント

（税込1,275円）

（税込1,275円）

高知県の四万十川清流で育てたうなぎを、
ふっくらと香ばしく焼き上げた一品です。

（税込5,379円）

（税込1,923円）
（税込4,299円）

冷蔵

掲載は全品
北海道米を
使用して
おります。




